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„Man soll dem Leib etwas Gutes bieten, 
damit die Seele Lust hat darin zu wohnen!“ 

Winston Churchill 
 
 
 
 
 
 

Begrüßen Sie Ihre Gäste mit einem Aperitif 
z.B. mit einem Glas Prosecco oder Spumante 

 
 

wenn es ohne Umdrehungen sein soll, 
z.B. mit Orangensaft, einem Crodino oder Sanbitter 

 
 

Zum Aperitif reichen wir Ihnen als kleine „Grundlage“ 
 

Fingerfood: 
 

- Bruschetta mit frischen Tomaten & Basilikum  
 

- Pizzette (Mini-Pizza mit Tomate-Mozzarella) 
 
 
 
 
 
 

Die Qual der Wahl: 
 

Wie möchten Sie Ihre Gäste verwöhnen? Lieber ganz bequem mit klassischem 
Tellerservice oder, mit etwas mehr Bewegung, vom Büffet?  
 
Beide Varianten haben ihre Reize. Gerne beraten wir Sie hierzu bei einem 
Persönlichen Gespräch vor Ort, um für Sie die beste Lösung zu finden. 
 
 
Haben Sie andere wünsche, Ideen, etc.?  
Dann lassen Sie es uns wissen und wir werden Ihnen mit unserer langjährigen 
Erfahrung gerne zur Seite stehen.  
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Wir bringen Ihnen ein Stück Italien, egal ob auf den 
Teller oder ans Büffet! 

 
 

Menü – Vorschläge vom Büffet  
 
 
Büffet I (nur Vorspeisen) 
 

Antipasto Italiano: 
 

Verschiedenes Gemüse: Zucchini, Champignons, Paprika, Karotten 
Auberginen überbacken 

Insalata Caprese - Tomaten- und Mozzarella,   
Rucolasalat mit Parmigiano, 

Parmaschinken 
Vitello Tonnato 

Austernpilze aus dem Backofen 
 
 

14,50 p.P. 
 

 
             
 
 
 
Büffet II (nur Vorspeisen) 
 

Antipasto Italiano: 
 

Verschiedenes Gemüse: Zucchini, Champignons, Paprika, Karotten 
Auberginen überbacken 

Insalata Caprese - Tomaten- und Mozzarella,   
Rucolasalat mit Parmigiano, 

Parmaschinken 
Vitello Tonnato 

Austernpilze aus dem Backofen 
Meeresfrüchte-Salat mit Oktopus & Seppia  

Kalt aufgeschnittenes Roastbeef mit Parmigiano & Rucola  
 
 
 

19,50 p.P. 
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Büffet III (Vorspeisen, Hauptgang & Dessert) 
 
 

Antipasto Italiano:  verschiedenes Gemüse: 
 Zucchini, Champignons, Paprika, Karotten 
 Auberginen in Bierteig 

      Austernpilze aus dem Backofen 
      Insalata Caprese  
                                  Rucolasalat mit Parmesan, 
                                  Parmaschinken,  
                                  Vitello Tonnato 
                                   
 
  Hauptgang:    Lachsfilet vom Grill  

 Schweinefilet mit Marsala-Soße  
 Kalbsrücken mit Weißwein-Soße 

      
                                  Beilage: Rosmarinkartoffeln, Fettuccine 

 
 

  Dolce:    Tiramisú, Panna Cotta, Grappa-Mousse & Fruchtsalat 
 

 
55, --  p.P. 

 
             
 
 
 
Büffet IV (Vorspeisen, Hauptgang & Dessert) 
 
 

Antipasto Italiano:  verschiedenes Gemüse: 
 Zucchini, Champignons, Paprika, Karotten 
 Auberginen in Bierteig 

      Austernpilze aus dem Backofen 
      Insalata Caprese  
                                  Rucolasalat mit Parmesan, 
                                  Parmaschinken,  
                                  Vitello Tonnato 
                                   
 
  Hauptgang:    - Doradenfilets vom Grill mit Zitronensauße 

 - Rosa gebratenes Roastbeef vom Grill mit Olivenöl  
- Ravioli gefüllt mit Ricotta & Spinat in 
Kirschtomaten-Sauce  

 
                                  Beilage: Rosmarinkartoffeln 

 
 

  Dolce:    Tiramisú, Panna Cotta, Grappa-Mousse  
 

 
 48, --  p.P. 
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Menü – Vorschläge (Serviert) 
 

 
Menü I 
 

kleiner gemischter Salat 
 

****** 
 

Saltimbocca alla Romana  
Weißwein-Sauce / frisches Gemüse / Kartoffeln  

 
 

******  
 

Panna Cotta  
Fruchtsauce / Früchte 

 
 

35, -- p.P. 
 
 
 

 
             
 
 
 
 
Menü II 

Verdura mista 
warmes Gemüse / Parmesan / Rucola   

 
****** 

 
Branzino alla Griglia  

Wolfsbarschfilet vom Grill / Zitronensauce  
frisches Gemüse / Kartoffeln  

 
 

******  
 

Millefoglie   
geschichteter Blätterteig / Vanille-Creme  

eine Kugel Joghurt-Waldfrucht Eis  
 
 

43, -- p.P. 
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Menü III 
 

Tris di Pasta  
dreierlai Pasta    

 
****** 

 
Filetto di Vitello / Crosta Parmigiano  
Medaillons vom Kalbsfilet / Parmesankruste 

Weißwein-sauce / frisches Gemüse / Kartoffelgratin 
 
 

******  
 

Sorbetti misti 
drei Nocken  

Selbstgemachte Sorbets   
 
 
 

46, -- p.P. 
 
 
             
 
 
 
 
Menü IV 
 

Antipasto Italiano  
Verschiedene Italienische Vorspeisen  

(Tischweise Serviert) 
 

****** 
 

Salmone al Vino Bianco  
Lachsfilet mit Weißweinschaum 

 Spinat / Salzkartoffeln 
 
 

******  
 

Tiramisu della Casa  
 
 
 

43, -- p.P. 
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Menü V 
Antipasto Italiano  

Verschiedene Italienische Vorspeisen  
(Tischweise Serviert) 

 
******  

 
Tris di Pasta  
dreierlai Pasta    

 
******  

 
Roastbeef alla Griglia 

Rosa gebratenes Roastbeef vom Grill 
Rotweinsauce / frisches Gemüse / Rosmarin-Kartoffeln 

 
******  

 
Cassata Siciliana  
italiensiche Eistorte  

 
 
 

56, -- p.P. 
             
 
Menü VI    Antipasto Italiano  

Verschiedene italienische Vorspeisen  
(tischweise Serviert) 

 
****** 

 
Tris di Pasta  
dreierlai Pasta    

 
******  

 
Rombo all Burro e Salvia  

Steinbuttfilet mit Salbei-Butter / frischer Blattspinat  
 

******  
 

Filetto di Manzo intero alle erbe  
rosa gebratenes Rinderfilet mit Kräutern – am Stück gebraten –   

Rotweinsauce / frisches Gemüse / Rosmarin-Kartoffeln 
 

******  
 

Dolce misto  
Tiramisu – Panna cotta – Grappa Mousse 

 
 

75, -- p.P. 
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Bitte verstehen Sie alle Menüs als Vorschläge. Gerne kombinieren wir 
diese miteinander nach Ihrem Wunsch oder auch von unserer 
Speisekarte.   
Zu einem gelungenen Abend muss auch das Drumherum passen.  
Wir beraten Sie gerne bei Ihrer Tischplanung und Dekoration.  
Nach dem Motto:  Sie feiern – wir kümmern uns um den Rest. 
 
 

 
Kaffee & Kuchen? 
Gerne können Sie mit Ihren Gästen auch Kaffee und Kuchen planen. 
Kuchen und Torten dürfen Sie selbst mitbringen.  
Für das Gedeck berechnen wir € 4,-- pro Person.  
Pro Tasse Kaffee inkl. Milch & Zucker €  2,40 – in Thermoskannen 
bereitgestellt.  

 
 
 Kinder? 
 Natürlich darf der Nachwuchs nicht zu kurz kommen.  

Im Regelfall dürfen die Kinder gerne frei von Karte bestellen, egal ob 
Pizza, Pasta oder für danach eine Kugel Eis. 
 

 
Musik? 
Je nach den Kapazitäten an dem Tag Ihrer Feier können Sie natürlich 
auch einen DJ oder Live-Musik organisieren.  
Wir bitten Sie dafür einfach bei der Besprechung die Einzelheiten 
abzuklären. 
 

 
Personenzahl? 
Wir bieten Ihnen Platz für ca. 100-120 Gäste in unserem 
Veranstaltungsraum, ca. 40-60 Plätze im Restaurant und, je nach Saison 
auch unsere Terrasse mit über 100 Sitzplätzen. 

 
 
 Kurzfristige Änderungen der Personenzahl? 
 Wir erlauben uns, die letzte uns bekannte Personenzahl zu berechnen. 

Auf kurzfristige Änderungen innerhalb 24h sowie das Nichterscheinen von Gästen, 
ohne vorher Bescheid zu geben, können wir leider keine Rücksicht nehmen und 
bitten Sie deshalb um Verständnis. 

 
 
 

 
Wir würden uns sehr freuen, mit Ihnen Ihre Feier veranstalten zu 
dürfen!  

 
 
Saluti Familie Porro & Team  


